
 

A echte Rindsupp´n  

- mit ihren klassischen Einlagen! 
- gebackenem KASPRESSKNÖDEL     

 - gebackener LEBERKNÖDEL, FLEISCHSTRUDEL    

- FRITTATEN, NUDELN  oder BACKERBSEN    
 

Knoblauchrahmsuppe  

mit gerösteten Weißbrotcroutons   
 

Altwiener Suppentopf 

mit Rindfleisch, Nudeln und Gemüse  
 

Kesselfrische Gulaschsuppe   
 
 

D A Z U  E I N  G E B Ä C K ?  
–––––––––––––––––––––––––––––––––– 

Salz- oder Mohnstangerl    

1 Schnitte Hausbrot oder Semmel   

Korn-, Laugen-, Spezialgebäck    
–––––––––––––––––––––––––––––––––– 

 

 

 

 

Märchenlandteller“ 

Kleines Putenwiener mit Pommes und  

Salatgarnitur   
 

Fischstäbchen „Cäptain Hook “ 

mit Pommes und Kartoffelsalat    

 
Dagobert „Hühnernuggets“ 

mit Pommes und Kartoffelsalat    
 

Grillwürstl mit Pommes frites   
 

Garfieldteller  

mit Reis, Kartoffeln, Gemüse und Sauce   

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Stiegl Goldbräu 

- frischgezapft vom Fass 0,3 

 

Stiegl Zwickl 

- frischgezapft vom Fass 0,3 

 
 

*** 
 

Glas Sekt mit Mango oder 

Erdbeernektar   0,1 

 

Glas Sekt Orange 0,1 
 

Campari Orange/Soda 
 

Martini dry/bianco 5 cl 
 

*** 

 

Sie möchten gerne bei Ihnen zu Hause 

unsere Schmankerl genießen? - kein Problem! 
 

Alle unsere Pizzen, Speisen und Salate 

gibt´s auch zum Mitnehmen! 

Ganz einfach telefonisch bestellen 

und in Kürze sind die Speisen fertig 

und abholbereit. 
 
 

B e s t e l l h o t l i n e  

Tel. 07716 / 7240 
 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

*** 

Wiener Schnitzel 
mit Petersilkartoffel und gemischtem Salat 

vom Schwein   

von der Pute   
 

Cordon Bleu  
mit Pommes frites und Salatteller 

vom Schwein   

von der Pute   
 

Waliser Sennerschnitzel 
gefüllt mit Schinken, Käse, Champignons,  

dazu Käserahmsauce, Butterreis und  

ein Salatteller   
 

Unser Hausschnitzel 
gegrilltes Putenschnitzel auf Dillsauce mit Buttereis,  

dazu Kartoffel und Salatteller   
 

Gegrilltes Zigeunerschnitzel (Schwein) 

mit Letschogemüse und Röstinchen   
 

Putensteak in Rahmsauce mit Butterreis,  

Gemüse und gemischter Salat    
 
 

I N K L U S I V P R E I S E  
 

Grillteller 
Schwein, Pute mit Pommes, Gemüse, 

 Kräuterbutter und Salatteller   
 

Zanderfilet „asiatisch“  
auf Wokgemüse mit Butterreis und  

Chili-Sojasauce  

 

Zanderfilet  
vom Grill mit Kräuterbutter, dazu 
Petersielkartoffeln und Blattsalate   

 
Scampispieße 

gegrillt, auf  Butterreis mit Dillrahmsauce,  
dazu gemischter  Blattsalat    

 

Waldmeisterpfandl 
Schweinedaillons mit Zwiebeln, Speck, Pilzen in  

Rahmsauce, Kroketten und feines Gemüse    
 

S’Pfandl  -  Griechisch 
Schweinemedaillonstreifen, mit Zwiebeln in Sahnesauce 

Butterreis, Schafskäse, gemischtem Salatteller     
 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
PIZZA MARGHARITA Hefeteig mit Tomatensauce, Basilikum, 
Tomatenwürfel, Mozarella, Oregano 
 
 

PIZZA FUNGHI Hefeteig mit Tomatensauce, Tomatenwürfel, 
Champignons, Käse, Oregano 

 

PIZZA  MILANO Hefeteig mit Tomatensauce, Tomatenwürfel,  

Zwiebel, Käse, Oregano 
  

PIZZA CAPRICCIOSA Hefeteig mit Tomatensauce, Schinken, 
Champignons, Käse, Oregano 

 

HAUS  PIZZA Hefeteig mit Tomatensauce, Salami, Schinken, 

Champignons, Pfefferoni, Käse, Oregano 

 
PIZZA  HAWAI Hefeteig mit Tomatensauce, Schinken,  

Champignon, Käse, Ananas, Oregano 

 

PIZZA VEGETARIANER Hefeteig mit Tomatensauce,  
Buttergemüse, Käse, Oregano 

 

PIZZA DIAVOLO Hefeteig mit Tomatensauce, Salami, Pfefferoni,  

Käse, Oregano 

 
PIZZA SPEZIA Hefeteig, Tomatensauce, Schinken,  

Champignons, Artischocken, Pfefferoni, Oliven, Käse 

 

PIZZA QUADRO STAGIONI           
Hefeteig mit Tomatensauce, Schinken, Salami, Shrimps, Käse, 
Artischocken, Champignon, Pfefferoni, Oliven, Thunfisch, Oregano 
 

PIZZA PESCATORA  Hefeteig mit Tomatensauce, Tomaten, 

Meeresfrüchte, Käse, Knoblauch 
 

 
PIZZA RUSTICANA Hefeteig mit Tomatensauce,  Speck,  Zwiebel,   

Mais, Champignon, Oregano 

 

PIZZA TONNO Hefeteig mit Tomatensauce, Käse, Thunfisch,  

Zwiebel, Oliven, Oregano 

 
PIZZA MAMMA MIA Hefeteig mit Tomatensauce, Käse, Shrimps, 

Thunfisch, Zwiebel, Tomatenwürfel, Oregano 

 

 
_________________________________________ 

Dazu passend 

e in gemischter  Salat te l ler     

_________________________________________ 
 
 

Zusätzlich Shrimps oder Sardellen   
Aufpreis je  

 

FÜR DEN KLEINEN HUNGER  
alle Pizzen gibt´s auch KLEIN  günstiger! 

 

Unsere Pizzen werden frisch-,  

auch nach Ihren Wünschen belegt! 



 

 

Alle unsere Salate gibt es auch als kleine Portion! 

- auf Wunsch auch mit Kernöl   + 0,50 

 
*** 

Bierbrauersalat 

gekochte Rindfleisch-, Extrawurst-, Schinken- und                        

Käsestreifen, mit Zwiebel und Tomaten  

auf Blattsalaten mit pikantem Dressing 

klein  /  groß   

 
 

Backhendlsalat  

auf bunten, knackigen Blattsalaten, Karottestreifen, 

Eierspalten, Mais und pikantem Dressing  

(auf Wunsch mit Kernöl mariniert  + 0,50) 

klein    /  groß    

 
 

Putensalat                                             

gegrilltes Putenfleisch auf Salaten der Saison                            

klein     /  groß    

 
 

Meeresfrüchtesalat  

Meeresfrüchte in Olivenöl geschwenkt,                                

auf Salatbeet mit Tomaten und Ei                                    

klein  /  groß    

 
Gemischte Salatschüssel 

mit Eier, Spargel und Käse   

klein  /  groß    

 
Thunfischsalat 

auf Blattsalat, mit Thunfisch, Eierspalten, Gurken- und 
Tomatenspalten, schwarze Oliven, Spargel und Zwiebel 

klein    /  groß   

 

 

 

 

 

 

 
Biergartensalat  

gekochtes Rindfleisch, Knacker, Sulz, von allem etwas,  
in Essig und Öl, mit Zwiebeln, Tomaten und Eierspalten     

klein  /  groß   

 

Chefsalat nach Art des Hauses  

verschiedene Blattsalate mit Zuckermais, Tomaten, Karotten, 

Schinken- und Käsestreifen -   klein  /  groß   

 
Röstisalat  

Kartoffeltaschen mit Frischkäse - Kräuter Füllung auf Blattsalaten, 

Tomaten, Karotten, Paprikastreifen, pikantem Dressing -         

klein  /  groß   

 
Bauernsalat  

mit Schafskäse,  Pfefferoni,  Gurken-, Tomatenspalten,  
auf Blattsalaten, mit schwarzen Oliven und Zwiebel   

klein  /  groß   

 
Rindfleischsalat 

gekochtes  Rindfleisch in Senf Marinade, mit Zwiebeln, Eierspalten, 
mit Blattsalaten, Pfefferoni, Tomaten, 

klein  /  groß   

 
Vegetarischer Salat  

Mozarella - Sticks gebacken auf Blattsalaten mit          

 pikantem Dressing, Tomaten und Oliven    

klein  /  groß   

 
Tiroler - Salat   

mit  Essig - Öl  Dressing,  Erdäpfelgröstl mit Speck,             
auf Blattsalaten, Tomaten, Gurken und Eierspalten 

   klein  /  groß   



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

INNVIERTLER SCHMANKERL 

 

Innviertler   Surschnitzel 
mit Kartoffeln und gemischter Salatteller 

 

Innviertler    Knödeln 
mit Speck, Grammel und Haschee 
dazu Sauerkraut und Salzkartoffeln 

 

*** 
Bernerwürstel 

mit Pommes und Salatgarnitur 
 

Schinken-Käse-Toast 
mit Salatgarnitur 

 

Strammer „Max” 
Schwarzbrot mit Käse, Schinken 

und zwei Spiegeleier 
 

Saure Essigwurst mit Zwiebel 
 

Sauwaldjause 
a typische Innviertler Brettljaus´n! 

- von überall a bissl was! 
 

Schweizer Wurstsalat 
 

*** 
Salz- oder Mohnstangerl 

Körndl-, Laugen-, oder Spezialgebäck 

1 Schnitte Hausbrot oder Semmel 
 

 

 
 
 

NUDELGERICHTE 

 
Spaghetti 

mit in Olivenöl gegrillten Garnelen    
 

Spaghetti Agli “Scogli” 
Spaghetti auf Matrosenart mit Meeresfrüchten   

 
Spaghetti Alla Bolognese 

dieses Gericht kommt aus der Gegend von Bologna    
 

Spaghetti Alla Napoletana  
mit Tomatensauce  

 
Spaghetti Con Aglio,  Olio E Peperoncino 

Spaghetti mit Knoblauch, Olivenöl und  Peperoncino   
 

Tagliatelle Ai Funghi 
Grüne Bandnudeln mit Sahne Champignonsauce   

 
Nudelpfandl 

Spinatnudeln in Schinkensahnesauce  

mit Käse im Pfandl überbacken   
 

Tortelloni 
(Fleischfülle) mit Schinkensahnesauce      

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Palatschinken  

mit hausgemachter Marillenmarmelade oder  

Erdbeermarmelade per Stk.  
 

Bananensplit 

Bananenhälften mit Vanilleeis, Schokosauce, 

Mandelblättchen und Schlagobers   

 

Heiße Liebe  

mit Vanilleeis, Himbeeren und Schlagobers   

 

Eispalatschinke  

mit Vanilleeis, Schokosauce und frischen Früchten   
 

Topfen- oder Apfelstrudel  mit Schlagobers    
- auf Wunsch mit einer Kugel Vanilleeis    

 

Mohr im Hemd 
mit Schlagobers und frischen Früchten    

 

 

1 Tasse Tee - verschiedene Sorten 

mit Zitrone oder Milch   

mit Rum oder Schnaps   

 

1 Kännchen Tee -  verschiedene Sorten 

siehe Teekarte  
 

Heiße Schokolade mit Schlag   

 

Lumumba 

Heiße Schokolade mit Schlag und Rum   
 

Glühwein rot/weiß   
 

 

Fragen Sie nach  

unsern Schnäpsen & Bränden 

-  fa l ls  S ie e ine Stärkung  

brauchen!  
 

 
I N K L U S I V P R E I S E  

 

 

Latte Macchiato   

Cappuccino mit Milchschaum 

oder Schlagobers   

Verlängerter   

Kleiner Brauner    
Großer Brauner   

 

 



  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

*** 
 

f r i s c h  g e z a p f t  v o m  F a s s !  
  

Stiegl Goldbräu 0,5 l ...     -   0,3 l ... 
 

Stiegl Zwickl Bier 0,5 Fl. ...       -   0,3 l ...  

Naturtrübe Bierspezialität - Paracelsus - 100 % Bio 

 

König Ludwig Hefeweizen hell 0,5 l ...  
0,3 l ...  

 

Radler (Bier mit Sprite, oder Fanta)  0,5 l. ...  

0,3  l. ...  
 

a u s  d e r  F l a s c h e  
 

Stiegl Pils,  Braukunst, Grapefruit Radler   0,3 Fl.  
Franziskaner Hefeweizen hell/dunkel 0,5 Fl.  

Stiegl „BABY“ Nostalgieflasche - 60iger  0,3 Fl.  
Desperados 0,3 l Fl. 

Clausthaler (alkoholfrei) 0,5 Fl.  
 

B i e r - M i x e s !  
 

Cola-Weizen oder Russ 0,5 l  
0,3 l  

Eristoff Ice   Fl.  
Fl. Salitos  0,3L  - Cerveza,  Ice,  Mojito,  Tequila-     

 
*** 

 

 
 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Coca Cola, Cola-Spezi 0,25 l 
Orangensaft, Apfelsaft 0,2 l 

Almdudler, Sprite oder Fanta 0,25 l 
EISTEE Pfirsich 0,25 l 

Cola-Spezi 0,4 l 
 

RAUCH  Mango-, Johannisbeersaft, Erdbeer-,  
Ananas-, Amarena Kirsch, Maracujanektar, 
Vitaminnektar, Naturtrüber Apfelsaft   0,2 Fl. 

 

Apfelsaft oder Orangensaft mit Sodawasser 
gespritzt auf 0,25 l 

gespritzt auf  0,5l 
 

Apfelsaft oder Orangensaft mit Leitungswasser 
gespritzt auf 0,25 l 
gespritzt auf 0,5 l 

 
Tonic Water, Ginger Ale, Bitter Lemon 0,2 l 

Red Bull Energy Drink 0,25 Fl. 
 

JUGENDGETRÄNK 
Multivitaminsaft mit Leitungswasser gespritzt 0,5 l 

 
RÖMERQUELLE MINERALWASSER  

Römerquelle Emotion  0,35 l Fl. 
Römerquelle still/mild oder prickelnd 0,35 l Fl. 

Römerquelle Classic, Mild   1 l   Fl.  

Flohhaxn - Hausmarke 1/8 l 

Wachauer Riesling 1/8 l 
 

Blauer Portugieser 1/8 l 
Etschtaler Vernatsch 1/8 l 

Blauer Zweigelt 1/8 l 
Lambrusco rot 1/8 l 

 
G´spritzter weiß/rot 0,25 l 
Süßer G´spritzter 0,25 l 

Cola rot/weiß 0,25 l 

Sommergspritzter 0,5 l 
 
 
 

Ver langen Sie  
unsere Weinkar te!  

Wir  beraten Sie gerne  
be i  der  Auswahl   

Ihres Weines.  
Fragen Sie nur !  

 

 



 

 

 

*** 
 

U n s e r e  R ä u m l i c h k e i t e n  s t e h e n  I h n e n   
g e r n e  z u r  V e r f ü g u n g .  

  
Ob Familienfeiern, Geburtstage, Taufen, Hochzeiten,  

Klassentreffen, Firmenfeiern oder einem Dinner for two  
- wir haben das richtige Ambiente  für Ihre Feier! 

 
UNSERE KAPAZITÄTEN: 

Gastzimmer  - Kaminzimmer   70 Pers. 
Restaurant  90 - 130 Pers. 

Hopfengartl  - 120 Pers. 
Schanigarten  -  30 Pers. 

6 Komfortzimmer (falls Ihre Feier zu lange wird) 
 

Ratsherrenkeller - 35 Pers. 
Wösner Tenne - 450 Pers. 
Bar VINCENZO - 70 Pers. 

 
*** 

 
Wir beraten Sie gerne bei der Menüauswahl,  

Dekoration und sind Ihnen auch gerne  

beim Rahmenprogramm oder Musik behilflich. 
 

Herzlichst Ihr WÖSNER-TEAM 

 




